
Cocktail di Gamberetti	
Feinste Black Tiger Shrimps in  
hausgemachter Cocktail Sauce  
garniert mit Caviar und gekochtem Ei

Caprese 
Frische Tomaten mit aufgeschnittenem 
Mozzarella und mit Basilikum garniert

Funghi arrostiti		
Austernpilze gebraten und garniert

Antipasto della Casa
Unser Klassiker des Hauses bietet 
Ihnen verschiedene gegrillte wie auch 
hausgemachte eingelegte Gemüse-
spezialitäten (lauwarm) 

Pizza Pane			 
mit Käse aber auch gerne mit Öl

Parma é Melone	
aufgeschnittener Parmaschinken 
mit frischer Melone garniert

Bruschetta
Eingelegte, gewürfelte Tomaten mit  
Knoblauch auf geröstetem Weißbrot  
mit Olivenöl

Bruschetta della Casa	
Zubereitet wie unser Bruschetta mit  
zusätzlich Käse und im Ofen überbacken

Antipasti Mare
Frische Meeresfrüchte wie z.B.  
Shrimps, Muscheln & Pulpo, mariniert

Carpaccio di Manzo	
aufgeschnittenes Rinderfilet, mit  
frischem Sellerie oder Champignon 
und Grana Padano Parmesan Käse

7,20 €	

6,50 €

7,20 €

8,90 €

3,00 €

8,20 €

3,60 €	

3,90 €

8,20 €

9,20 €

Zum Einstieg, 
VORSPEISEN,KLASSIKER

Insalata Verde		
Grüner Salat aus Kopf-und Eisbergsalat

Insalata Pomodoro		
Tomatensalat garniert mit Zwiebeln

Insalata Mista
Gemischter Salat auch  
als Beilagensalat			 

Insalata Speciale klein	
Mit Schinken, Käse und Ei, klein

Insalata Speciale gross	

Insalata Forum klein	
Mit Thunfisch, Schinken, Ei

Insalata Forum gross	 	

Insalata Contandina 		
Nach Bauernart mit Schafskäse, vegetarisch

Insalata Montanara	 	
Herzhafter Speck und frische Champignons 
angebraten, mit Artischocken 

Insalata Specialissima		
Mit Schinken, Schafskäse, 
Thufisch, Artischocken und Ei

Insalata Novelli		
Gegrilltes Putenbrustfilet und frische 
Champignons im  
Duett. (Essig und Öl)

Insalata Mare e Terra
Mit Meeresfrüchte und Champignons

Insalata Gamabas
Gebratene Garnelen auf Salat (Essig und Öl)

Insalata Salmone
Gebratenes Lachsfilet auf Salat 
mariniert mit Orangen Honig Dressing

Als Basis für unsere  Salate bereiten wir Ihnen 
aus Blattsalaten sowie z.B. Tomaten, Gurken, 
Paprika und Karotten zu. Sollten Sie Ihren Salat nicht 
mit unserem Hausdressing wünschen, so bereiten 
wir Ihren Salat auch gerne mit Essig und Öl zu.

Zuppa Cipolla al forno		
Zwiebelsuppe mit Käse aus dem Ofen 

Minestrone			 
Hausgemachte  
italienische Gemüsesuppe

Tortellini Brodo
Tortellini in Rinderkraftbrühe

Salate, Insalata

Suppen

2,60 €	

2,90 €

4,20 €
2,90 €

5,60 €

8,40 €

6,90 €

8,40 €

7,60 €

8,00 €

8,50 €

8,80 €

8,90 €

9,80 €

9,80 €

3,90 €	

3,90 €

3,90 €



Pasta und Pizzaliebhaber
NUDELN & PIZZA

Spaghetti Bolognese	 	
Nach Familienrezept zu-
breitete Bolognese Sauce 
aus gemischtem Hackfleisch 

Bavette con Gamberi		
Garnelen in fein abgeschmeckter  
Tomatensauce mit Bavette 

Spaghetti Carbonara		
Aus herzhaftem Speck mit  
Sahne und Ei zubereitet

Spaghetti Mezzanotte	
Auch bekannt als „aglio é olio“, mit 
frischem Knoblauch und Pepe-
roncini für die pikante Note

Spaghetti Pescatore		
Frische Meeresfrüchte in fein  
abgeschmeckter Tomatensoße  

Tagliatelle Basilicata		
Feines Lachsfilet mit Blattspinat
zubereitet in einer verfei-
nerten Rahmsoße

Penne all´arrabiata 		
Mit Tomatensoße, angenehm pikant
der scharfe Klassiker

Gnocchi Abruzzese  	
Käsesauce aus verschiedenen  
Käsesorten mit Gorgonzola

Penne con Bacon é Zucchini
Herzhafter Bacon Speck mit knackig, 
frischen Zucchini an  
leichter-fruchtiger Tomatensauce

Tortellini Fantasia		
Tortellini in Sahnesoße mit Schinken

Pasta

Tagliatelle della  
Nonna Gratinati
Champignons mit Schinken und Sahne 
an Blogonese Sauce mit gratiniertem Käse

Rigatoni al forno		
Unser Klassiker mit Schinken und 
Sahne in Bolognese Sauce  

Lasagne Bolognese		
Mehrere Nudelplatten-
schichten bestückt mit 
Schinken und  Hackfleisch

Tortellini al forno		
Mit Hackfleischsauce und Käse

Gnocchi con Spinaci al forno
In Spinatrahmsauce  
überbackene Gnocchi

Margharita 

Vegetale
Vegetarisch 

Tropicana		
Schinken, Ananas 

Contadina
Schinken, Champignon,Artischocken 

4-Stagioni
Schinken, Champignon, Oliven, Peperoni 

Mama Rosa
Salami, Schinken, 
Champignon, Zwiebeln 

Santa Lucia
Salami, Schinken,  
Champignon, Peperoni 

Diavola
Italienische Scharfe Salami, Knoblauch 

4-Formaggi
4 verschiedene Käsesorte 

Buon Gustaio		
Salami, Schinken, Champignon, 
Artischocken, Kapern, Zwiebeln 

Marinara
Frische Meeresfrüchte 

Mezza Luna		
Salami, Schinken, Champignon, 
Paprika, Peperoni, Zwiebeln

Calzone Romana		
Schinken, Champignon, gekochtes Ei 

Calzone Pazzariello 	
Schinken, Sardellen, 
Kapern, Knoblauch, Scharf

Calzone Gigante (gross)	
Salami, Schinken,
Champignon, Zwiebeln

Normal     Groß
Rund         Rechteckig

Sie können Ihre Pizza nach 
Ihren Wünschen belegen. 
 
Normaler Belag: Salami,  
Schiken, Champignon, Peperoni, 
Paprika, Zwiebeln, Knoblauch,Kapern, Sardellen, Ei, 
Mais, Artischocken, Ananas, Thunfisch, Rucola, 
Spezial Belag: Gorgonzola, scharfe Salami, Shrimps, 
Grana Padano

Normaler Belag kleine Pizza 30 Cent; große Pizza 60 Cent
Spezial Belag kleine Pizza ; 1,00€  und große Pizza 2,00 €

Pizza
6,90 €	

11,90 €

8,20 €

7,80 €

10,90 €

9,20 €

7,20 €

8,60 €

8,70 €

7,90 €

8,20 €	

7,60 €

8,40 €

8,20 €

8,40 €

6,00 €	

6,20 €

6,50 €

6,60 €

7,10 €

7,10 €

7,10 €

7,00 €

7,20 €

7,70 €

8,20 €

7,70 €

7,20 €

7,40 €

8,50 €	

8,80 €

9,30 €

9,60 €

10,20 €

10,20 €

10,20 €

10,20 €

10,20 €

10,20 €

10,20 €

11,50 €

9,40 €

Pasta aus dem Ofen



Gaumenfreuden
FISCH/FLEISCH/DESSERTS/KIDS

Normal     Groß
Rund         Rechteckig

Schnitzel nach Wiener Art
Schweinefleisch nach Wiener Art
parniert, traditionell mit Pommes 

Involtini della Casa	 	
Eine nach altem Familienrezept  
auf italienische Art zubereitete Roulade.  
Vorsicht pikant und würzig 

Grigliata di Carne		
Mit Fleisch vom Rind, Schwein sowie  
Putenbrust dazu Pommes Frites 

Saltimbocca alla Romana 	
Feinstes Kalbfleisch gespickt mit Käse  
und Schinken in Salbei Soße 

Bistecca di Manzo		
Rumpsteak mit Fettrand gegrillt  
und Kräuterbutter 

Scaloppa al Gorgonzola	
Schweinefleischmedaillons in würziger  
Gorgonzolarahmsauce 

Tagliata
Aufgeschnittenes gegrilltes Rindfleisch auf 
Rucola  
garniert mit Parmesansplitter

Pesce spada alla griglia	
Helles, zartes Schwertfisch Filetsteak  
mariniert und vom Grill 

Salmone alla Griglia	
Gegrilltes Lachsfilet vom Grill 

Tonno alla Griglia
Thunfischfilet Steak vom Grill 

Due Spiedini di Gamberi	
Zwei Garnelenspieße vom Grill

Calamari Fritti
Frische Calamari paniert

Patatine fritte		
Pommes Frites mit Ketchup

Pasta 			 
Spaghetti oder 
Rigatoni mit Bolognese Sauce 
oder Napoli

Mini-Pizza Lucana		
mit Salami und Vorderschinken

Tortellini	
Tortellini in Rahmsauce mit Schinken

Kleines Schnitzel 
Mit Pommes Frites

Pesciolini
Fischstäbchen mit Pommes

Hausgemachtes Tiramisu
Ohne Ei zubereitet

Tartufo Classico
Gefrorene Zabbaione umman-
telt mit Schokoladeneis

Zabbaione
Warme geschlagene Weinschaumcreme 
auf  Vanille-Eis (Dauer ca 20 min)

Panna Cotta	
Hausgemachte Panna Cotta nach ita-
lienischem Orginal Rezept

Gelato Misto	
3 Kugeln Eis nach Wahl aus Schokolade, 
Erdbeere oder Vanille. Gerne auch mit Sahne

Alle Fisch und Fleisch Gerichte werden mit 
einer Tagesbeilage serviert, bitte fragen Sie 
bei unserem Servicepersonal nach.

2,90 €	

3,50 €

3,50 €

4,50 €

5,20 €

4,90 €

3,90 €	

3,40 €

5,40 €

3,60 €

2,50 €

11,40 €	

13,60 €

14,20 €

14,90 €

15,60 €

13,90 €

16,40 €

13,90 €	

13,90 €

15,80 €

11,90 €

13,20 €

Kinder Desserts

Fleisch Fisch



Gegen den Durst
GETRÄNKE / WEINE / BIERE

Lambrusco
Aus der Emilia Romagna 

Bardolino Chiaretto Rosé
leicht und halb trocken

Valpolicella	
Ein leichter, 
halb trockener Wein

Chianti Classico
Ein trockener Wein.	  

Barbera d´Asti, Piemont
ein Jahr in Eichen- oder 
Kastanienholzfass gereift. 
ein trockener Wein.

Monte Pulciano
Ein Jahr im Holzfass gereift, 
ein eher trockener Wein

Primitivo Di Manduria
Ein eleganter trocke-
ner Begleiter.

0,25 l	 3,30 €

0,25 l	 3,60 €

0,25 l	 3,60 €

0,25 l	 3,90 €

0,25 l	 3,90 €

0,25 l	 3,60 €

0,25 l	 4,20 €

Pinot Grigio	
Aus Venetien stammender  
trockener Wein

Chardonnay	  
trockenen Abgang	

Frascati
Ein excellenter, 
trockener Wein 
mit fein fruchtiger Note. 
 
Lugana	
Ein eleganter, fein fruchtiger  
Begleiter. 

0,25 l	 3,60 €

0,25 l	 3,70 €

0,25 l	 3,80 €

0,25 l	 4,40 €

1/8 Rot oder weiß
Weinschorle rot / weiß  
sauer oder süß

	 2,70€
0,2 l	 2,50 €
0,4 l	 3,30 €

Vino Bianco

Vino Rosso

San Pellegrino, medium  �
San Pellegrino, medium	
San Pellegrino, medium	

Aqua Panna, still		
Aqua Panna, still		
Aqua Panna, still		
Leitungswasser
Tafelwasser

CocaCola, CocaCola light,	
 
Fanta, Spezi, Sprite, 
Bitter Lemon

0,25 l	 2,20 €	
0,5 l	 2,90 €
0,75 l	 3,90 €
�
0,25 l	 2,20 €
0,5 l	 2,90 €
0,75 l	 3,90 €
0,5 l	 1,00 €
0,5 l	 2,90 €

0,2 l	 1,90 € 
0,4 l	 2,60 €

Orangensaft, Traubensaft,
Johannesbeersaft

Orangensaftschorle,  
Traubensaftschorle,  
Johannesbeersaftschorle,  
Apfelschorle

�0,2 l	 2,10 €	
0,4 l	 2,70 €

�0,2 l	 1,90 €
0,4 l	 2,60 €

Espresso	
Espresso Doppio	
Espresso macchiato	
Cappuccino 
Tasse Kaffee		
Latte Macchiato		
Tasse Tee	
Heiße Schokolade

�	 1,90 €	
	 2,50 €
	 2,00 €
	 2,40 €
	 2,10 €
	 3,00 €
	 2,00 €
	 2,20 €
	

Averna, Ramazzotti,  
Fernet Branca,  Amaretto,  
Sambucca, Grappa, Williams 
Birne, Vecchia Romagna, 
Vodka, Havanna Club, Limon-
cello Heißer Amaretto mit Sahne	  
Grappa Di Brunello, Monovitigno
Grappa Di Moscato, Trentino Bal-
lantines Finest			 
Gespritzte 
z.B. Vodka-Lemon, Whisky Cola	

�2 cl	 2,30 €	

�

	 2,80 €
2 cl	 4,00 €
2 cl      	 4,00 €
2 cl     	 3,00 €

5,50 €

Hofmann Pils vom Fass		

Hofmann Alt Phareser  
Dunkel			 
Hofmann Hefeweizen hell 
vom Fass
Leichtes Weizen, Schneider Weisse
Schneider Weisse  
Weißbier Alkoholfrei	
�Clausthaler Classic  
Alkoholfrei 
Radler, Cola-Bier

�Cola-Weizen, Russenhalbe

0,4 l	 2,70 €
0,25 l	 2,20 €
0,5 l         2,90 €

0,5 l         2,90 €	
0,3 l	 2,20 €
0,5 l	 2,90 €	

0,5 l         2,90 €
0,5 l         2,90 €
0,5 l	 2,90 €
0,5 l	 2,90 €

0,5 l	 2,90 €

Prosecco Superiore		

Aperol-Spritz, 
mit Prosecco	
Hugo mit Prosecco	
Lillet Wild Berry	

Martini Bianco		
�Campari Orange oder Soda
San Bitter, Crodino 
(Alkoholfrei)

Champagner

�0,1 l	 2,50 €	
0,75 l   	 15,00 €
	 4,60 €
	
	 4,60 €

5cl         	 2,80 €
	 3,50 €	
0,1 l      	 2,20 €

0,75 l    70,00 €

Bier

Softdrinks

Saft und Schorlen

Heissgetränke

Spirituosen

Aperitiv


